
 

 

 
 

Entradas ♦ Aperitivo 
Revuelto gramajo al estilo Narbona. $500   

Gramajo ao estilo Narbona. 

 

Dúo de empanadas y salsa de tomates picantes (Carne a cuchillo / Panceta, puerro y provolone).  $520 

Dúo de empanadas e molho de tomates picantes (carne a faca / bacon, alho-poró e Provolone). 

 

Provolone fundido con tomates confitados. $650  

Provolone fundido com tomates cristalizado. 

 

Selección de nuestros quesos. $750  

Selecçao de nossos queijos. 

 

Queso brie horneado con almendras e higos en almíbar. $880  (Gluten free sin tostadas) 

Queijo brie no forno com amendoas e figos em calda (Sem glúten sem torradas). 

 

Selección de nuestros quesos y fiambres. $900  

Selecçao de nossos queijos e cortes frios. 

 

Ensaladas ♦ Saladas 
De la huerta con huevo de campo y dressing dijón.  $560  

Salada da horta com ovo de campo e molho dijón. 

 

Rúcula, duraznos asados, queso azul, nueces y dressing de arándanos.  $560   

Rúcula, pêssegos assados, queijo azul, nozes e molho de cranberry. 

 

Quinoa roja, palta, tomates cherry, zanahorias y dressing de pepinos, yogurt y menta. $590  

Quinoa vermelha, abacate, tomate cereja, cenoura e pepino, molho de iogurte e hortelã. 

 

 

Pastas artesanales y Risotto ♦ Massas artesanais e risotos 
 

Pasta seca Narbona con estofado de tomates y albahaca o jamón y parmesano gratinado.  $840 

Massa Narbona com ensopado de tomates e manjericao ou presunto e parmesao gratinado.  

  

Raviolones de espinaca y parmesano con estofado de tomates y albahaca.  $860 

Ravioli de espinafre e parmesao com ensopado de tomates e manjericao. 

 

Risotto de hongos y queso Brie. $900  

Risotto de cogumelos e queijo Brie 

Cogumelos de pinho, portobellos e champiñones com queijo Brie tibio.  

 

 

 

Menú infantil (hasta 12 años) ♦ Menú infantil (até 12 anos) 
Milanesa con papas fritas. | Filet a milanesa com batatas fritas.  

Pasta seca con salsa de tomates. / Macarrão seco com molho de tomate. 

Bebida y helado incluído. | Bebida e sorbete incluso. 

$750. 

 

 

 



 

 

Especialidades 
Milanesa de lomo Narbona. $960 

Lombo a milanesa Narbona  

com salada da horta ou batatas fritas caseiras. 

 

Pesca del día. $1250 

Pescado do dia  

com abóbora rosti, abacate creme, oliva, alcaparras, anchovas e tomates cereja molho. 

 

Rack de cordero. $1450 

  

Carré de Cordeiro 

 com gratinado de batata doce e cenoura, cremoso e puré de beringela. 

 

Ojo de bife. $1250  

Olho de bife  

com legumes grilhados e chimichurri. 

 

Lomo de ternera. $1450  

Lombo de ternera  

com galette de batata e legumes sazonais.  

 

Asado Toto. $1500  

Asado Toto,  

costelha de asado braseado 8hs em Tannat. Aligot de batatas e provolone com cebolas e tomates ao forno.  

 

Postres  ♦   Sobremesas 
Flan con dulce de leche y crema montada.    $400  

Pudim com doce de leite e creme. 

 

Panqueque Narbona con crema tibia vainillada y Helado de crema. $480 

Panqueca Narbona com creme tibia baunilha e sorbete de creme. 

 

Volcán de dulce de leche con crema inglesa y helado de crema. $500 

Vulcão de Doce de Leite com crème anglaise e gelado de nata 

 

Tarta fina de manzanas con helado de crema. $550 

Torta de maçã fina com sorvete de creme. 

 

Húmedo de chocolate, compota de frutos rojos y helado de crema. $530  

Húmedo de chocolate frutos vermelhos especiados em calda de Tannat com sorbete de creme. 

 

Queso Brie acompañado de nuestros almibares (Higos, Zapallo, Quinoto y Boniato) $550  

Queijo brie e nossas frutas em calda (Figo, abóbora, quinoto e batata-doce). 

 

Helados (dos bochas). Crema, Dulce de leche, Chocolate, Frutilla. $380  

Sorvetes (duas bolas). Creme, Doce de leche, Chocolate, Morango. 

 

 

Cubierto adulto $160 – Cubierto niño (hasta 12 años) $80 

Serviço de mesa adulto $160 – Serviço de mesa criança (até 12 años) $80 
Precios C/Iva incluido, expresado en pesos uruguayos. No incluye servicio.  

Preços com imposto incluso, expressado em pesos Uruguaios. Não inclui gorgeta.  

 


